Ratatou i I Ie 4 Portionen
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400 g 250 g 2509  je 1 rote u gelbe
Tomaten, Aubergine, Zuccini, Paprika in g
gleichgroBe Stlicke schneiden. ©

Knoblauch schélen und fein hacken.

Y ‘ i
Zwiebelschale von 2 kleinen Zwiebeln #ﬂ:}
abziehen und die Zwiebeln klein wirfeln. 2 Stk

B ; %“ Krauter waschen und
; N trocken schutteln
von 1 Zweig Rosmarin die Nadeln fein hacken.

Blatter von je 3 Zweigen Thymian, Oregano und 2
Zweige Basilikum grob hacken.

Ol in der Pfanne erhitzen. Zwiebel- und
Paprikawdirfel 4-5 Min. andlnsten.

Knoblauch, tbriges Gemlse
9/ Tomatenmark und Krauter einriihren
und kurz andunsten. p
100 ml Gemiisebriihe langsam g ﬁ
zugieBen, mit Salz und Pfeffer = 7N
warzen. Alles 15 Min. bei mittlerer R
Hitze garen. www.spachtel-leeze.de
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